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Menu	Bambini

A N T I P A S T O

Prosciutto	cotto	magro	—	Nino	di	Capitelli €	13,00

Cestino	di	focaccia €	6,00
Allergeni:	glutine,	lievito

P R I M I

Pasta	Verrigni
Allergeni:	glutine,	proteine	del	latte

al	pesto	di	basilico €	9,00

in	bianco €	7,50

al	pomodoro €	8,00
+	aglio,	cipolla,	sedano,	pomodoro

al	ragù €	11,00
+	aglio,	peperoncino,	cipolla,	sedano,	pomodoro

Su	richiesta	disponibile	in	versione	senza	glutine	 GLUTEN	FREE

S E C O N D I

Tagliata	di	pollo	cotto	a	bassa	temperatura	con	patatine	fritte €	15,00
Allergeni:	pepe,	glutine
La	contaminazione	da	glutine	è	nelle	patatine	—	disponibile	su	richiesta	in	versione	senza	glutine

Cestino	di	patatine	fritte €	7,00
Allergeni:	glutine

D O L C E

Gelato	fiordilatte €	3,50	a	pallina
Allergeni:	lattosio,	proteine	del	latte

Sorbetto	solo	frutta €	4,00	a	pallina
Frutta	di	stagione	—	chiedere	al	cameriere.	Potrebbero	esserci	fragole,	pera,	kiwi,	uva

I N F O R M A Z I O N I 	 A L L E R G E N I

Vi	preghiamo	di	avvisare	il	personale	di	sala	di	qualsiasi	ALLERGIA	o	INTOLLERANZA.

Per	i	piatti	senza	glutine,	la	cucina	adotta	tutte	le	precauzioni	necessarie,	ma	non	possiamo	garantire	l'assenza	totale	di	contaminazioni	crociate.
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