
 
 

Proposta di Menu per Cena di Gala 

 

 
 

Antipasto a scelta tra: 
 

Culaccia affinata al gutturnio 
Con uva brasata e guanciale croccante 

*** 
 Salumi piacentini con gnocco fritto 

*** 
Flan di parmigiano con mostarda di peperone giallo 

 

Il Primo a scelta tra: 
Agnolotti gorgonzola e noci 

*** 
Risotto al Castelmagno con nocciole tostate 

*** 
Tagliatelle di barbabietola e zeste di arancia con mandorle 

*** 
Ravioli di prosciutto di Parma, funghi porcini e parmigiano conditi con burro fuso e pioggia di 

parmigiano 

 
Il Secondo a scelta tra: 

 
Battuta di chianina alla Voronov 

*** 
Filetto di manzo irlandese alla Wellington 

*** 
Tagliata di tonno al sesamo con crema di patate, salsa alla menta e pomodorini confit 

 
Dessert 

 
Millefoglie con crema chantilly e frutti di bosco 

*** 
Tortino al Cioccolato con salsa di lamponi 

*** 
Panna cotta al frutto della passione 

 
€ 60 a ps, bevande escluse (con un minimo di 10 ps) 
Eventuale secondo primo supplemento € 7,00 a ps 
Eventuale torta con logo aziendale inclusa nel prezzo se sostituisce il dessert 


